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Cos’e FoodInltaly
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Il punto di riferimento dell’eccellenza enogastronomica italiana

Prodotti tipici Articoli su culture
certificati Agroalimentari certificati e stili di vita,
Tradizionali Food e Wine tradizioni, filiere



Mission

—— -

VALORIZZARE LE ECCELLENZE ITALIANE DEL TERRITORIO:
DAl PRODOTTI ALLE ESPERIENZE

VALORIZZARE TERRITORI E TRADIZIONI CULINARIE

CHE VALE LA PENA SCOPRIRE E GODERE

FAVORIRE IL CONTATTO TRA PRODUTTORI E
CONSUMATORI
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Scopri i prodotti tipici della regione Calabria (358)
5 % Peperoncino - Soppressata di Calabria DOP
; 27" piccante i Capocollo di Calabria DOP
: calabrese | Liquirizia di Calabria DOP
' i Clementine di Calabria IGP >
Cipolla Rossa di Tropea Calabria IGP
ll peperoncino in Calabria At
generalmente & coltivato, da Caclocavallo Silano DOP

Scopri tutti | prodotti tipici
Scopri tutte le denominazioni vini

quasi tutte le famiglie, in vasi

)/ Olio, 'nduja, chianti...

PRODOTTITIPICI DENOMINAZIONI VINI

Formaggi piemontesi DOP Vino, il ritorno alle anfore
in terracotta




PRODOTTI TIPICI

Carni e salumi laziali

Scropri FoodInltaly
Prodotti tipici
Denominazioni vini
Produttori

Notizie

Certificazioni
Glossario
Cos’é FoodInltaly

PRODUTTORI

Lago di Massaciuccoli, Bresaola della Valtellina
'oasi da scoprire IGP

CARICA ALTRO (V)

Vini bianchi
"Il vino conforta la speranza."
(Aristotele)

Scegli la regione v

| pit cercati Prodotti e denominazioni
Formaggi Lombardia Benaco Bresciano IGP

Qlio DOP Lambrusco Mantovano DOP
DOP lombardi Sabbioneta IGP

Frutta campana Bresaola della Valtellina IGP
Dolci siciliani Mela di Valtellina IGP

Cami e salumi laziali Melone Mantovano IGP
Frutta DOP Nostrano Valtrompia DOP
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Scopri i prodotti tipici della regione

Capocollo di Calabria DOP

Cipolla Rossa di Tropea Calabria IGP

5 e Patata della Sila IGP \

, da
quasi tutte le famigle, in vasi

ot tipicl
Scopritutte lo denominazion! vinl

PRODOTHITIRICI

Formaggi piemontesi DOP [l Spumanti bianchi Vino, il ritorno alle anfore
in terracotta

PRODOTTI TIPICI

Pasta di Gragnano IGP

£RODOTHTFICH
Carni e salumi laziali Lago di Massaciuccoli,
T'oasi da scoprire

Vini bianchi
"Il vino conforta la speranza."
(Aristotele)

Scegli la regione

Scropri Foodinltaly | piti cercati Prodotti e denominazioni
Prodotti tipici Formaggi Lombardia Benaco Bresciano IGP
Denominazioni vini ©Olio DOP Lambrusco Mantovano DOP
Produttori DOP lombardi Sabbioneta IGP

Notizie Frutta campana Bresaola della Valteliina IGP
Certificazioni Dolci siciliani Mela di Valtellina IGP
Glossario Cami e salumi laziali Melone Mantovano IGP

Cos's Foodinitaly Frutta DOP Nostrano Valtrompia DOP



Come funziona

FoodInltaly consente una ricerca
avanzata di prodotti tipici italiani,
piatti tradizionali e vini, oltre alle
& aziende produttrici dei piu
importanti prodotti DOP e IGP

ﬁ“ﬂagﬂm Il motore di ricerca e i filtri
permettono la ricerca per ogni

e &i“'mﬁ'h, o . o, \ .

% %" regione e specialita alimentare
“__mugr
=

Tipo: Qli, grassi e condimenti, aceto
Dove: Province di Modena e Reggio nel'Emilia

periodo ...

SCOPRI IL PRODOTTO

@ ITALIAONLINE

L'Aceto Balsamico di Modena IGP & un condimento ricavato da mosti
d'uva e aceto di vino, affinati in recipienti di legno pregiato per un

FOOD &« ITALY NOTIZE GERTIFIGAZION! GLOSSARIO GOS'E FOODINITALY

Teop ricerche: Formaggi, Aceto balsamico,
p Aceto 0 Dave Cerca Deodci siciiani, Crude, Pomodaor, Mozzarella,
Olio, Vino Bianco
Prodotti tipici Produttori
Jm '-“, ‘ Ordina per;
Rilevanza~
Categorie Regioni Cantificazioni

12 risultati per: Acelo =

Aceto di mele
X Tipe: Ol grassi o condirmanti, aceto

Dove: Provincia di Udine

Prodotic citenuto con mele raccolte manualments praferbilmente da

piants sparse, non prasant in modo intensive, di antica varetd (con
carafiari...

BOOPE L PRODATTO

Aceto di mele
1 Tipe: O, grassi & condirent, aceto.
8§ Dove: Liguria

PERIODO DI PRODUZIONE: tufto lanno. Acato di male N prodotio si 5 Tritheman Sea _{“-'af
presanta di consisienza liquica, colors giallo chiaro, gusto e aroma L
gradevoll ...

~ Catania
E

Aceto Balsamico di Modena IGP @
Tipe: Oli, grassi e condiment, acato

Dove: Provinee di Madena & Reggo nellEmilia

L'Aceto Balsamico di Modena IGP & un condimanto ricavato da most
d'unv:ﬂ:mln di vino, affinati in recipienti di legno pregiato per un

S0P IL PRODOTTO

adizionale di Modana DOP & un condimento
& uve tipicha dalla provincia di Modena. &

onale di Reggio Emilia DOP -
p condimenti, aceto O
ji Regglo nellEmilia

ko Tradizionale di Reggio Emdia DOP & un
to dalla fermentazione e affinamento di mosti d'uva
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Le schede

Consentono di
scoprire:

Zona di produzione

Descrizione del prodotto

Home ? Prodotti tipici » Oli, grassi e condimenti

OO

Gastronomia

Nota distintiva

Storia
Z\. DOVE
L1111}
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Aspetto e sapore

Commercializzazione

. San Gioyant
In Persiceto

14
Bol
ologna,,

Casalchio [a1]
di Reno

:,”3 oFivizzano

Coenila
=R WIRIC oy ey
i <5 Dati mappa Termini e condizioni d'uso

18/03/15

Aceto Balsamico di Modena IGP

£\ DOVE
ACQUISTARE

Nome
Aceto Balsamico di Modena

Logo Prodotto

Zona di produzione
La zona di produzione dell’Aceto
Balsamico di Modena IGP ricade nelle
province di Modena e Reggio Emilia, nella
regione Emilia-Romagna.

Descrizione del prodotto
L’Aceto Balsamico di Modena IGP é un
condimento ricavato da mosti d'uva e
aceto di vino, affinati in recipienti di legno
pregiato per un periodo di tempo variabile.
& prodotto nelle tipologie Aceto Balsamico
di Modena IGP E Aceto Balsamico di
Modena IGP Invecchiato.

Metodo di produzione

L’Aceto Balsamico di Modena IGP é
ottenuto esclusivamente da vitigni di
Lambrusco, Sangiovese, Trebbiano,
Albana, Ancellotta, Fortana e Montuni. Al
mosto — che puo essere sia fermentato che
cotto parzialmente — viene aggiunto aceto
di vino (10% minimo) e una parte di aceto

Mo » Procs taic » O, grassl s canaimanti

Aceto Balsamico di Modena IGP @

e

H@E® & 22usrane
Nome
| Aceto Balsamico di Modena
il
' @ voorroeee

Zona di produzione
La z0ma di produsions dell Aceto
‘Balsaenico di Modena IGP ricade nelle

pravince di Modena e Reggio Emilia, nella
regione Emilia-Romagna.
o g Descrisone del prodotta
P X 40 Lirceto Balsamico di Modenn IGP  un
Guarda la fotogaliery condimento ricavato da mosti d'uva e
L aceto di vino, affinati in recipienti di legno
pregiato per un periodo ditempo variabile.
= #prodotto nelle tipologic Aceto Balsamico
' diModena IGP E Aceto Balsamico di.
g Modena IGP Inveochisto.

Metodo di

mOsto - che pud essere sia fermentato che
cotto pargial i
divino (10% minimo) ¢ una parte di aceto

ecchio di almeno 1

Lavorazione. & inolire possibile aggiungere caramello, ¢ niente altro, fino ad un
del volume del Segue l i

i di “plgiatura’ ¢ cottura.
i . T

lezionas y s h
i ‘periods di 60 giorri.

FAceto Balsammico di

ersatilith &1 i sorta di pietanae, Grazie &1

Balsamico di

1 recipienti i capacith

Pome: QUALLTA

Altri prodotti in "Oli, grassi e condimenti”

retio dimore  Chiantl Classico  ugodicarne  Bagnetverd
o BOPOlia VO e

O



Mappa del tipico
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VISUALIZZA RISULTATI IN LISTA
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Contenuti unici
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ZIE CERTIFICAZIONI GLOSSARIO COS'E FOODINITALY
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Sapori italiani: la ricchezza delle diversita
locali, le tradizioni, i mestieri, i prodotti, il cibo
come “way of life”.

Cibi e tendenze: Farmers market, orti urbani,
community garden: come cambia ’agricoltura e
come arriva in citta.

Itinerari enogastronomici: In viaggio lungo i
percorsi del cibo: dagli itinerari tipici fino ai
musei dedicati agli alimenti.

Vini e bevande: Le cantine, il boom della birra,
la passione dei piccoli produttori, i materiali
nobili come sughero e vetro, e altro ancora.

Green: ’incontro tra cultura del cibo e
sostenibilita. Produzione, distribuzione, vendita
e consumo compatibili con ’ambiente.

18/03/15

Top ricarche: Formaggi, Aceto baisamico,
Q in ttalia Cerca Dol siciliani, Grudo, Pomodori, Mazzarella,

Olio, Vino Bianco

£ Tutta il tipico

Home » Notizie » Dalla terra alla tavola

Ttalia sul podio, filiera dell’olio
extravergine d’oliva eccelle

Pubblicato il 10 marzo 2015

H@®E®

Uttime news

Culatello di Zibello DOP,
gioiello italiano

. s, : st Pane e Coccos’, il mare &
Si fa presto a parlare di olio, un po’ meno facile & parlare di qualiti lungo tutta filiera servito in tavola
dell’olio extravergine d'oliva. Cosa vuol dire? Facendola breve significa che vi
sono moltissimi fattori che influenzano la grande qualita del nostro amato olio, dalla
coltivazione della materia prima alla lavorazione meccanica delle olive.

LEGGILANOTIZIA ()

Argento Made in Italy
LTtalia & seconda solamente alla Spagna nei mercati internazionali e pud vantare ben
i tra DOP & 167 di extravergine. In un campionato tutto nazionale vince
invece la Puglia, prima produttrice italiana, eccezionale esponente di un mondo
iilare e 1 quello dell'olia.

La filiera inizia in campo
La filiera dell'olio extravergine d'oliva comincia da distante, in campo, dove la
coltivazione degli olivi determina la qualitd della materia prima. Per quanto

Monti Lucretili, il pienic
green al parco

fondameatale, non i trattasolo i quali piante” 5010 in produzione, dellalavorazione
del suolo allirrigazione, dalla jtaria, fino alla potatura,
tutto influisee sull istiche delle oli =qmnd|deuolmchemdenwra

Monti Lucretili, il picnic
Anche la modalita di raccolta, ultimo step della fase agricola, & determinante: green al parco

meccanica, manuale o un mix tra le due, inciderd necessariamente sulla bonti del

frutto.
Dal campo alla tavola, passando per il frantoio
Una volta raccolte, le olive vengono conferite al [remmn in tempi rapidissimi (entro Monti Lucretili, il picnic
48 ore) cosi da evitare processi ivi che 1a qualita green al parco
del prodotto. Le prime lavorazioni sono la defoliazione e il lavaggio, seguite dalla
frangitura che ha l'obiettivo di I po1purn== juscire Ialio. Il risul
una pasta di olive che A i detto
giimu]aturn che porta alla luce la fnzwne ulm Quﬁt ult:ml sard raccolta
in fase di i i, tra eui la

centrifugazione. Per finire I'olio viene filtrato e finalmente preparato alla vendita, per
arrivare con tutta la sua fragrante personalita a farsi principe sulle nostre tavole.

0 extravergine d'oliva, la filiera da medaglia
d'argento

11



Multicanalita
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NUOVA PIATTAFORMA ACCESSO MULTI-DEVICE APP PER SMARTPHONE
Gli strumenti di ricerca avanzata Accessibilita da tutti i ' ANDROID,E 105
consentono una user experience dispositivi fissi e mobili g

semplice e intuitiva coming soon

FOOD = JTALY :
Scoprii prodotti tipici delle regione
O]

FOop . ITALY

Peperoncino
piccante calabrese

Vine, il ritorno alle anfore
in terracotta

Soppressata di
| Calabria DOP

=M \ N i
'-

Scopri tutti

Prodotti Denominazioni
tipici vini

Tutte le news

(S—
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Approccio globale

| consorzi e produttori presenti in FoodInltaly protranno
raggiungere ogni angolo di mondo

MULTILINGUA:

l Inglese e italiano /°

*coming soon
A
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Grazie
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